MeBmer

Gluhwein Royal

Zutaten:

0,75 | trockener Rotwein

1 unbehandelte Zitrone

2 Beutel Mel3mer Glihweingewlirz
3 El Zucker

eine Prise Kardamom

Download: www.otg.de
Services/Bild-Datenbank/Rezepte

Zubereitung:

Den Rotwein erhitzen und die Zitrone in Scheiben schneiden. Die Zitronenscheiben in den
heiBen Rotwein geben und leicht zum Kochen bringen. Dann das Glihweingewiirz
dazugeben und vom Herd nehmen. 10 Minuten ziehen lassen, die Zitronenscheiben und
Gluhweingewtrzbeutel aus dem Topf nehmen. Den Glihwein in hitzebestandigen Glasern

servieren.
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